ABENDMENU BEISPIELE
Die MenUs sind nur ein einwdchiger Auszug aus unseren téglich wechselnden Abendmenus.

Da wir mit den saisonal verfigbaren Produkten arbeiten kann es zu Abweichungen bei den
Menus kommen.

Mend Il ist immer rein vegetarisch, auf rechtzeitige Anfrage k&nnen wir auch ein veganes
MenU anbieten.

Unvertraglichkeiten und Allergien bitten wir ebenfalls rechtzeitig mitzuteilen.



DINNER

IN DER MITTELBURG.
MONTAG / NOVEMBER /2025

MENUI

Gemischter Salatteller

Tomatenessenz
Basilikum-Quarknocken

Geschmortes Rehragout
Preiselbeerbirne
Brokkoli

Semmelknodel

Limettencreme
in der Kokoshippe

ODER
Regionale Kdseauswahl

25

12

10

49

MENUII

Gemischter Salatteller

Tomatenessenz
Basilikum-Quarknocken

Aubergine im Parmesan-Mantel

Paprikarahm
Salzkartoffel

Maronen Honig Parfait
PassionsfruchtsolSe

ODER
Regionale Kdseauswahl

19

12

10

45



DINNER
IN DER MITTELBURG
DIENSTAG / NOVEMBER /2025

MENUI MENUI
Rinderfiletscheiben 14 Kirbismuffin
Remouladensole Krauter-Dip
Kohlrabirahmsuppe 9 Kohlrabirahmsuppe
Krautersaitling Krautersaitling
Gebratenes Saiblingsfilet 27  Kasspatzle
Kaiserschoten geschmelzte Zwiebel
Limonensahnenudeln Krauter
Nougatmousse 12 Birnen-Schoko-Kuchen
Frichte Zwetschgensorbet
ODER ODER
Regionale Kdseauswahl 10  Regionale Kaseauswahl
56

11

17

10

10

43



ALLGAUER ABEND

IN DER MITTELBURG.

MITTWOCH / NOVEMBER /2025

MENUI

Gemischter Salatteller

Rinderkraftbrihe
Fladle
Gemlsestreifen
Petersilie

Geschmorte
Kalbshaxe/Krustenbraten
Natursol3e, Bayrisch Kraut
Eierspatzle

Weillbiermousse-Tortchen
Holunder-Orangen-Sauce

ODER
Regionale Kaseauswahl

26

11

10

50

MENUII

Gemischter Salatteller

Gemdusebrihe
Fladle
Gemdsestreifen
Petersilie

Blumenkohl-Steak

Haselnuss-Kase-Crunchy

WeiRweinsolRe
Butterkartoffel

Quarkkuchlein
Heidelbeerragout

ODER
Regionale Kaseauswahl

19

10

10

40



DINNER

IN DER MITTELBURG.

DONNERSTAG/ NOVEMBER /2025

MENUI

Vitello Tonnato
,Kalbfleischscheiben mit
Thunfischsauce”

Kirbisrahmsuppe mit
Steirischem Kirbiskernol

Gekochter Rindertafelspitz
Schnittlauchsof3e
Bouillonkartoffel

Zimt Parfait mit
gebundenen Honigkirschen

ODER
Regionale Kaseauswahl

14

27

12

10

56

MENUI

Tomaten-Feta-Muffin
Ziegenkdse-Joghurtsolle

Klrbisrahmsuppe mit
Steirischem Kiirbiskernal

Polenta Schnitte
Grillgemuse

Weille Mousse au Chocolat
frische Frichte

ODER
Regionale Kaseauswahl

12

19

12

10

45



DINNER

IN DER MITTELBURG.
FREITAG /NOVEMBER /2025

MENUI

Gemischter Salatteller

Paprikarahmsuppe
Rosmarincrostini

Welsfilet unter der Krauterkruste
Dijon Senfsolke

Kaiserschoten

SuRkartoffelplree

Schokoladentértchen
hausgemachtes Bananeneis

ODER
Regionale Kdseauswahl

28

12

10

54

MENUI

Gemischter Salatteller

Paprikarahmsuppe
Rosmarincrostini

Klrbis-Arancini

PfifferlingrahmsolRe

Eisparfait nach
Kaiserschmarrn , Art”

ODER
Regionale Kdseauswahl

19

12

10

43



DINNER

IN DER MITTELBURG.

SAMSTAG / NOVEMBER /2025

MENUI

Gemischter Salatteller

Quiche Lorraine
Krauterdip

Barbarie Entenbrust rosa gebraten
Orangenjus, marktfrisches Gemuse
Gratinierte Rahmkartoffeln

Mousse au chocolat
Beerenragout

ODER
Regionale Kaseauswahl

12

31

12

10

58

MENUII

Gemischter Salatteller

Birnen
Ziegenkasetarte

Gebackene Macaire
Kartoffelpldtzchen
Ratatouille-Gemise

Creme brillee

ODER
Regionale Kaseauswahl

11

19

10

10

45



DINNER

IN DER MITTELBURG.
SONNTAG/ NOVEMBER /2025

MENUI

Gemischter Salatteller

Pfifferlingrahmsuppe
Petersilie

Rosa gebratener Hirschriicken
Wacholdersolie
Preiselbeerbirne

Brokkoli

Eierspatzle

Schwarzwalder im Glas

ODER
Regionale Kdseauswahl

32

11

10

55

MENUI

Gemischter Salatteller

Pfifferlingrahmsuppe
Petersilie

Zucchini mit Gemuse gefullt
und Kase Uberbacken,
Salzkartoffeln

Weildes Espresso Parfait
Johannisbeerplree

ODER
Regionale Kdseauswahl

19

12

10

45



