
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ABENDMENÜ BEISPIELE 

Die Menüs sind nur ein einwöchiger Auszug aus unseren täglich wechselnden Abendmenüs. 

Da wir mit den saisonal verfügbaren Produkten arbeiten kann es zu Abweichungen bei den 
Menüs kommen. 

Menü II ist immer rein vegetarisch, auf rechtzeitige Anfrage können wir auch ein veganes 
Menü anbieten. 

Unverträglichkeiten und Allergien bitten wir ebenfalls rechtzeitig mitzuteilen. 
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M E N Ü I 
 
 

 M E N Ü II  

Gemischter Salatteller 
 
 

9 Gemischter Salatteller 
 
 

9 

Tomatenessenz 
Basilikum-Quarknocken 
 
 

9 Tomatenessenz 
Basilikum-Quarknocken 
 
 

9 

Geschmortes Rehragout  
Preiselbeerbirne 
Brokkoli 
Semmelknödel 
 
 

25 Aubergine im Parmesan-Mantel 
Paprikarahm 
Salzkartoffel 
 
 

19 

Limettencreme 
in der Kokoshippe 

12 Maronen Honig Parfait 
Passionsfruchtsoße 
 
 
 

12 

ODER 
Regionale Käseauswahl 

 
10 
 
 
 
49 

ODER  
Regionale Käseauswahl 

 
10 
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M E N Ü I 
 

 M E N Ü II  

Rinderfiletscheiben 
Remouladensoße 
 
 

14 Kürbismuffin 
Kräuter-Dip 
 

11 

Kohlrabirahmsuppe 
Kräutersaitling 
 

9 Kohlrabirahmsuppe 
Kräutersaitling 
 
 

9 

Gebratenes Saiblingsfilet 
Kaiserschoten 
Limonensahnenudeln 
 

27 Kässpätzle 
geschmelzte Zwiebel 
Kräuter 
 

17 

Nougatmousse 
Früchte 
 
 
 

12 Birnen-Schoko-Kuchen 
Zwetschgensorbet 

10 
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M E N Ü I 
 
 
 

 M E N Ü II  

Gemischter Salatteller 
 
 

9 Gemischter Salatteller 9 

Rinderkraftbrühe  
Flädle 
Gemüsestreifen 
Petersilie 
 
 

9 Gemüsebrühe 
Flädle 
Gemüsestreifen 
Petersilie 
 

8 

Geschmorte 
Kalbshaxe/Krustenbraten 
Natursoße, Bayrisch Kraut 
Eierspätzle 
 
 

26 Blumenkohl-Steak 
Haselnuss-Käse-Crunchy 
Weißweinsoße 
Butterkartoffel 
 

19 

Weißbiermousse-Törtchen 
Holunder-Orangen-Sauce 
 
 

11 Quarkküchlein 
Heidelbeerragout 
 
 

10 

ODER 
Regionale Käseauswahl 

 
10 
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M E N Ü I 
 
 

 M E N Ü II  

Vitello Tonnato 
„Kalbfleischscheiben mit 
Thunfischsauce“ 
 
 

14 Tomaten-Feta-Muffin 
Ziegenkäse-Joghurtsoße 
 

12 

Kürbisrahmsuppe mit 
Steirischem Kürbiskernöl  
 
 

9 Kürbisrahmsuppe mit 
Steirischem Kürbiskernöl 

9 

Gekochter Rindertafelspitz 
Schnittlauchsoße 
Bouillonkartoffel 
 
 

27 Polenta Schnitte 
Grillgemüse 
 
 

19 

Zimt Parfait mit 
gebundenen Honigkirschen 
 
 

12 Weiße Mousse au Chocolat   
frische Früchte  
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M E N Ü I 
 

 M E N Ü II  

Gemischter Salatteller 
 
 

9 Gemischter Salatteller 
 
 

9 

Paprikarahmsuppe 
Rosmarincrostini  

9 Paprikarahmsuppe 
Rosmarincrostini 

9 

Welsfilet unter der Kräuterkruste 
Dijon Senfsoße 
Kaiserschoten 
Süßkartoffelpüree 
 
 

28 Kürbis-Arancini 
Pfifferlingrahmsoße 

19 

Schokoladentörtchen  
hausgemachtes Bananeneis 
 
 

12 Eisparfait nach 
Kaiserschmarrn „Art“ 

12 
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M E N Ü I 
 
 

 M E N Ü II  

Gemischter Salatteller 
 
 

9 Gemischter Salatteller 
 

9 

Quiche Lorraine 
Kräuterdip 
 
 

12 Birnen 
Ziegenkäsetarte 
 

11 

Barbarie Entenbrust rosa gebraten 
Orangenjus, marktfrisches Gemüse 
Gratinierte Rahmkartoffeln 
 
 

31 Gebackene Macaire 
Kartoffelplätzchen 
Ratatouille-Gemüse 

19 

Mousse au chocolat 
Beerenragout 
 
 

12 Creme brûlee 10 
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M E N Ü I 
 
 

 M E N Ü II  

Gemischter Salatteller 
 
 

9 Gemischter Salatteller 
 

9 

Pfifferlingrahmsuppe 
Petersilie 
 
 

9 Pfifferlingrahmsuppe 
Petersilie 
 

9 

Rosa gebratener Hirschrücken 
Wacholdersoße 
Preiselbeerbirne 
Brokkoli 
Eierspätzle 
 
 

32 Zucchini mit Gemüse gefüllt 
und Käse überbacken, 
Salzkartoffeln 

19 

Schwarzwälder im Glas 
 
 

11 Weißes Espresso Parfait 
Johannisbeerpüree 
 
 
 

12 

ODER 
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